Mittagsmenu €12,30 MY

Miihlviertler

in der 7-% b ”‘6[@ Landbéckerei

Montag - Freitag von | 1:00 bis 14:00 Uhr
Suppe mit Geback, Hauptgericht und Salat (Suppe zur Selbstentnahme)
Alle Gerichte auch zum Mithehmen

Vegetarische Meniivariante fiir diese Woche

Spinatknodel mit fermentierten Radieschen, brauner Butter,
Sonnenblumenkerne & Parmesan A, C, G, H

Montag, 24. November

* Lauchcreme mit gebratenen Kartoffeln A, G, L ***
Hendlbrust in der Kiirbispanade gebacken mit griinen Tomatenrisotto A, C, F, G

Dienstag, 25. November

 Klare Gemlsebriihe mit Nudeln A, C, L **
Rosa gebratenes Schweinefilet mit Grillgemuse, Kroketten & Krauterbutter A, C, G, L, M

Mittwoch, 26. November

e Kirbis-Kokos-Schaum mit Chili L, F
Hend| gefullt mit Spinat und Feta, Letscho & Cremepolenta A, G, M

Donnerstag, 27. November

% Klare Gemusebrihe mit Profiteroles & frischen Krautern A, C, L ¢
Geschnetzeltes vom Schwein mit Pilzrahm & Erbsenreis A, C, G, M

Freitag, 28. November

% Champignoncreme mit Speck A, G, L %
Miesmuscheln in Tomaten-WeiBweinsauce mit Gemiuse & Knoblauchbrot A, B, F, L

Anderungen vorbehalten. @ Vegetarisches Menu

Allergene: A: Gluten B: Krebstiere C: Eier von Gefliigel D: Fisch E: Erdniisse F: Sojabohnen G: Milch von Saugetieren
H: Schalenfriichte L: Sellerie M: Senf N: Sesamsamen O: Schwefeloxid und Sulfite P: Lupinen R: Weichtier

MLB Teigbude, Gewerbepark 2, 4190 Bad Leonfelden, 07213 / 930 26-30



